
旅するにっぽんのお米  展

Journey

「にっぽんの産地、伝統技術とつくる」をコンセプトに、
「食べる」から広がるにっぽんの暮らしを提案する800 for eats。
お茶につづくコレクション第２弾として、800 for eatsが選んだ「お米」を
100％ Design Tokyoにて発表します。国内外で高く評価される国際見本市 100％ Design Tokyoに、
食ブランドがエントリーするのは唯一初めてです。
北の大地のミント米、東は日本海の潮風をうける棚田米、南の霧降る里山米にくわえ、
カレーやリゾットにあう西の米などなど。
北から南へ、にっぽんのお米の旅にお誘いいたします。

800 for eats（ハッピャクフォーイーツ）はフードディレクター・奥村文絵、
アートディレクター・三木俊一、デザインプロデューサー・森博を軸に立ち上げた
「にっぽんの産地とつくるごはんプロジェクト」です。
その昔、八百屋は店主が育てた野菜を売り、お客の要望を聞きながら
野菜と相性のよい木の実や海藻と、これらを調理したお惣菜を売って
地域に暮らすひとの台所を支えたといいます。
800 for eatsもまた、にっぽんの農産物や伝統の食の技を生かした
オリジナルの食品づくりを中心に、世界中の食と情報が集まる東京から
「にっぽんの新しい食づくり」を提案します。
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100% Design Tokyo／明治神宮外苑　中央会場／100％shop　〒160-0013  東京都新宿区霞ヶ丘2-3
2009年10月30日（金）～11月3日（火・祝）11：00～20：00（最終入場～19：30まで）　
ビジネスタイム 11：00～17：00（10/30、11/2の2日間）

100% Design Tokyoは2005年に衝撃的なデビューを致しました。
今までにない新しいタイプの展示会として国内外のデザインコミュニティーから賞賛され、
既に日本のプレミアなコンテンポラリー・インテリア・デザインのイベントとして、
その地位を確立しています。

東京都港区南麻布2-1-17白ビル1F 　tel: 03-5791-9793  fax: 03-5791-9792  mail: info@800foreats.com

http://www.100percentdesign.jp/


